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Veneto

Alueen ilmasto, maaperä ja pinnanmuodostus ovat otollisia viininviljelylle.
Viinintuotanto keskittyy Veronan kukkuloiden rinteiltä Gardajärvelle ulottuvalle vyöhykkeelle. Yhdessä Piemonten ja Toscanan kanssa Veneto muodostaa Italian viinimaakuntien kärkikolmikon.
Koko tuotannosta valkoviinejä on 52 %, punaviinejä 42 %, roseita 2 % ja kuohuviinejä 4 %. Alueen tärkein valkoviini on Soave ja punaviineistä Valpolicella sekä Bardolino alueen tunnettuja punaviinejä ovat Ripasso ja Amarone.  Prosecco- rypäleestä valmistetaan hienoja kuohuviinejä ja frizzanteja Coneglianon ja Valdobbiadenen välisellä alueella. Bardolino Superiore, Soave Superiore ja Recioto di Soave ovat DOCG- luokiteltuja.
Valpolicella DOC -viinejä valmistetaan Veronan kaupungin pohjoispuolella. Päärypälelajikkeet ovat Corvina, Rondinella ja Molinara. Viinissä voidaan käyttää myös maksimissaan 15 % Rossignolaa, Negrara Trentinaa, Barberaa tai Sangiovesea. Muita paikallisia lajikkeita sallitaan 5 %. Viinien tyylit vaihtelevat kevyestä täyteläiseen konsentroituneeseen punaviiniin. Normaalissa Valpolicellassa on suhteellisen lyhyt maserointiaika kuorien kanssa ja viini voi olla hedelmäistä ja kevyttä.
Amarone della Valpolicella, Recioto della Valpolicella ja Ripasso. Näiden viinien valmistuksessa käytettävät rypäleet korjataan myöhemmin kuin muut rypäleet ja korjataan käsin täysin kypsinä. Rypäleitä kuivataan perinteisesti olkien päällä kuukaudesta kolmeen kuukauteen (appassimento-tekniikka), jolloin rypäleet rusinoituvat ja saavat jalohomeisen aromin.
Jälkiruokaviini Recioto della Valpolicellaan käytettäviä rypäleitä kuivatetaan pidempään kuin Amaronen rypäleitä, jolloin viiniin jää käymisenkin jälkeen jäännössokeria tehden siitä makean.
Amarone on hyvin täyteläistä, alkoholipitoista ja maultaan konsentroitunutta, mutta kuivaa. Pieni määrä jäännössokeria on sallittu. Amaronea tulee kypsyttää tynnyrissä vähintään vuosi.
Recioto-nimi on lähtöisin italian korvaa tarkoittavasta sanasta orecchio, sillä viiniä oli tapana tehdä vain rypäletertun kypsimmistä rypäleistä, jotka sijaitsivat tertun yläosissa eli ns. korvissa.
Ripasso, jossa normaalin Valpolicellan valmistuksen jälkeen ennen kypsytystä viini suodatetaan Amaronen mäskin läpi. Näin viini saa hieman Amaronen ominaisuuksia mm. pehmeämmän ja täyteläisemmän maun.

Soave

Viini valmistetaan pääosin Garganega-rypäleestä. DOC- ja DOCG - viineissä rypäleen osuuden tulee olla vähintään 70 %. Lisäksi voidaan käyttää maksimissaan 30 % Trebbiano di Soave -, Chardonnay - ja Pinot Bianco - lajikkeita.

Soave DOC ja DOCG eroavat toisistaan maantieteellisen alueen, rypäleiden kasvatustavan, tuotantomäärän ja alkoholiprosentin mukaan. Soave DOCG voidaan tuoda markkinoille vasta sadonkorjuuta seuraavan vuoden syyskuussa, ja sitä tulee kypsyttää pullossa vähintään kolme kuukautta. Riservaa kypsytetään vähintään kaksi vuotta. Recioto di Soave on makea jälkiruokaviini.



[image: ]Zenato Amarone della Valpolicella Classico 2010




Erittäin täyteläinen, tanniininen, viikunahilloinen, luumuinen, tummakirsikkainen, mausteinen, kaakaoinen, lämmin, pitkä
punaviinit

Italia, Veneto
Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta. 2010 Zenato, DOC Amarone della Valpolicella Classico















Astoria Cuvée Tenuta Val de Brun 2013
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Kuiva, hapokas, hedelmäinen, kypsän päärynäinen, hennon persikkainen, vivahteikas

kuohuviinit & samppanjat

Italia
Glera. 2013

Astoria, DOCG Valdobbiadene Prosecco Superiore, Extra Dry


Valmistus:
Rypäleet pomittiin käsin. Ensimmäinen käyminen tankeissa 16 asteessa, minkä jälkeen kuohuviinikäyminen painetankeissa 20–25 vuorokautta. Lopuksi kuohuviini lepää sakoillaan n. 30 vuorokautta ennen pullotusta.









Custoza Terre in Fiore Organic 2013



[image: ]Kuiva, keskihapokas, hedelmäinen, kypsän päärynäinen, hennon yrttinen

Italia, Veneto
Garganega, Cortese, Trebbiano, Tocai. 2013

Cantina di Custoza, DOC Custoza

Valmistus:
Terästankeissa, ei maitohappokäymistä.
Kypsytys:
4 kuukautta tankeissa viinisakan päällä.
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Piemonte on perinteisesti suurten punaviinien tyyssija. Vanhimmat viinitarhat ovat peräisin jo Rooman valtakunnan ajoilta ja viininviljely perustuu lähes täysin kotimaisiin lajikkeisiin, jotka ovat vuosisatojen aikana sopeutuneet alueen maaperään.

Kaikista Italian maakunnista Piemontessa on eniten laatuluokiteltuja viinejä, se on laatuviinien johtava jätti.

Kuningasrypäle on Nebbiolo, josta valmistetaan alueen kuulut DOCG- viinit Barolo, Barbaresco, Gattinara ja Ghemme. Nebbiolo-rypäleistä valmistetut viinit ovat voimakkaita ja täyteläisiä ja vaativat pitkän kypsytysajan.  Muita punaisia DOCG -luokiteltuja punaisia ovat Roero ja Brachetto d'Acqui.

Eniten viljellään kuitenkin Barbera- lajiketta, josta tuotetut viinit ovat modernin tekniikan ansiosta kokeneet huiman nousun. Tunnetuin Barbera-viini on Bricco dell'Uccellone.

Muita tummia rypälelajikkeita ovat mm. Bonarda, Brachetto, Freisa, Dolcetto, Grignolino, Neretto ja Vespolina.
Alueella viljellään myös valkoisia lajikkeita, joista tunnetuimpia ovat Moscato ja Cortese. Makea Asti Spumante kuohuviini on saanut DOCG- nimityksen Cortese- rypäleestä valmistetun Gavi- valkoviinin kanssa. Merkittäviä kotoperäisiä vaaleita lajikkeita ovat myös Arneis ja Favorita ja kansainvälisistä rypäleistä merkittävin on Chardonnay.

Barolo
Baroloa valmistetaan Barolon kunnan ympärillä sijaitsevien tarhojen rypäleistä. Syvän graniitinpunaisen viinin tuoksu on tervainen, maku voimakas, täyteläinen, samettinen ja tervainen. Barolon vähimmäiskypsytysaika on 38 kuukautta, josta vähintään 2 vuotta tammi- tai kastanjatynnyrissä. Riservan vähimmäiskypsytysaika on 60 kuukautta. Baroloa kutsutaan usein "viinien viiniksi ja kuninkaitten viiniksi."

Barbaresco
Barolon sisarviini Barbaresco saa nimensä niin ikään valmistusalueensa, Barbarescon kylän mukaan. Nebbiolo kypsyy alueella nopeammin kuin Barolossa ja Barbaresco kehittyykin Baroloa nopeammin. Viinit ovat nuorena tanniinisia ja hapokkaita ja hyötyvät tammikypsytyksestä. Barbarescoa tulee kypsyttää vähintään kaksi vuotta, joista vähintään vuosi tammi- tai kastanjatynnyrissä. Riservan kypsytysaika on neljä vuotta. Pehmeämmän tyylinsä vuoksi Barbarescoa pidetään helpommin lähestyttävän kuin Baroloa.

Asti
Asti-viinejä valmistetaan kahta tyyppiä; Asti Spumante on makeaa kuohuviiniä ja Moscato d'Asti kevyesti helmeilevää makeaa viiniä. Molempien rypälelajike on Moscato Bianco. Kuohuviinin alkoholipitoisuus on 7-9,5 t-% ja helmeilevän viinin korkeintaan 5,5 t-%.

[image: http://cdn.alko.fi/ProductImages/Scaled/596517/product.jpg]
﻿ Sergio Roero Arneis 2013
pirteä & hedelmäinen
Kuiva, hapokas, sitruksinen, yrttinen, hennon päärynäinen, kevyen mineraalinen

Italia, Piemonte
Arneis. 2013

Sergio Marchisio, DOCG Roero Arneis
Tuotantoalue:

Rypäleet tulevat 13 hehtaarin tarhoilta, jotka sijaitsevat 250 metrin korkeudessa Roeron viinialueella Piemontessa. Tarhoilla ei ole käytetty kemiallisia torjunta-aineita tai lannoitteita.
Valmistus:
Käyminen terästankeissa. 

Kypsytys:
2 kuukautta terästankeissa ja 3 kuukautta pulloissa.
Tuottaja:
 Sergio Marchision omistamalla Cà du Russin tilalla on viljelty viiniä jo viiden sukupolven ajan. Tila sijaitsee Castellinaldossa Torinon kaakkoispuolella. Vuosituotanto on n. 120 000 pulloa viiniä. Omia viinitarhoja tilalla on 30 hehtaaria, joilla viljellään ainoastaan kotoperäisiä lajikkeita.


[image: http://cdn.alko.fi/ProductImages/Scaled/469667/product.jpg]Andrea Oberto Langhe Nebbiolo 2012
vivahteikas & kehittynyt
Täyteläinen, tanniininen, hapankirsikkainen, vadelmainen, kevyen mausteinen, hennon kukkainen, elegantti

Italia, Piemonte
Nebbiolo. 2012

Andrea Oberto, DOC Langhe Nebbiolo
Tuotantoalue:
12 hehtaarin tarha La Morran kylässä Langhen ala-alueella Piemontessa.
Valmistus:
Rypäleet poimittiin käsin. Viini kypsyi 6 kuukautta osittain tammitynnyreissä ja osittain terästankeissa.
Tuottaja:
Andrea Oberton viinitalo aloitti toimintansa La Morrassa vuonna 1959. Alkujaan pieni 16 hehtaarin tila on hiljalleen kasvattanut tuotantoaan ja nykyisin se tuottaa n. 100 000 pulloa viiniä vuodessa.
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Toscana on ollut Piemonten ohella tärkeä edelläkävijä italialaisen viinintuotannon uudistamisessa. Se on laatuviinialueena yksi tärkeimmistä; laatuviinit käsittävät yli 55 % koko tuotannosta.  Suurin osa tuotannosta on punaviinejä, joiden valmistukseen käytetään myös pieniä määriä vaaleita lajikkeita.

Tärkein tumma rypälelajike on Sangiovese erilaisine variaatioineen. Muita viljeltyjä ovat mm. Canaiolo Nero, Montepulciano, Colorino, Aleatico, Malvasia Nera ja kansainvälisistä Cabernet Sauvignon, Merlot ja Syrah. Vaaleita lajikkeita ovat mm. Vernacchia di San Gimignano, Trebbiano Toscano, Ansonica, Canaiolo Bianco, Malvasia del Chianti, Vermentino, Vernacchia di San Gimigniano, Pinot Grigio ja Bianco ja kansainvälisistä Sauvignon Blanc sekä Chardonnay.Tärkeimmät alueen viinit ovat punaiset DOCG - viinit Chianti ja Chianti Classico, Brunello di Montalcino ja Vino Nobile di Montepulciano, Carmignano ja valkoinen Vernacchia di San Gimignano. Alueen erikoisuus on makea Vin Santo, jota valmistetaan tosin myös muilla alueilla. Toscanan ylpeys ovat niin ikään nk. supertoscanalaiset huippuviinit, jotka syntyivät 1970-luvun lopulla (mm. Solaia, Tignanello). Rypälekoostumuksensa vuoksi ne ovat viinilainsäädännön vastaisia ja myydään siksi pöytäviineinä tai IGT- viineinä. Nykyisin Toscanan vanhojen viinialueiden sisälle on kuitenkin luotu uusia viinialueita, joissa kansainvälisten rypäleiden käyttö on sallittu. Joitakin supertoscanalaisia voi mm. myydä Chianti Classico - nimellä.

Chianti ja Chianti Classico Chianti on maailmalla tunnetuin italialainen viini.  Sen tuotantoalue levittäytyy hajanaisena Toscanan kukkuloille Firenzen ja Sienan välillä ja jakautuu Chiantin sekä Chianti Classicon laatuviinialueisiin.  Vuonna 1996 DOCG - laatuluokituksen saaneen Chiantin ala-alueet ovat Colli Arentini, Colli Fiorentina, Colline Pisane, Colli Senesi, Montalbano, Montespertoli ja Rufina. Chianti Classico on sydän-Toscanaa ja oma DOCG laatuviinialueensa jo vuodesta 1984. Sen parhaat viinit tunnistaa pullon kaulan mustasta kukosta (Gallo Nero), joka on alueen tunnus.

Chiantin rypäleet ovat Sangiovese, jota voidaan käyttää 70 -100 %, Canaiolo Nero enintään 10 %, Trebbiano Toscano ja Malvasia enintään 10 % sekä muut alueella sallitut lajikkeet yhteensä 10 %.Chianti Classicossa Sangiovesen osuus on suurempi 80 -100 % ja kotoperäisten lajikkeiden lisäksi siinä voi käyttää myös kansainvälisiä lajikkeita mm. Cabernet Sauvignonia ja Merlot'a. Valkoisia rypälelajikkeita ei sallita Chianti Classicossa.

Valmistuksessa voidaan käyttää nk. governo- menetelmää eli käyneeseen viiniin lisätään kuivattujen rypäleiden mehua ja viinin annetaan käydä hitaasti uudelleen. Malolaktisen käymisen ansiosta viinin hapot pehmenevät ja viinistä tulee pyöreää ja pehmeää. Väriltään Chianti on rubiininpunaista ja maultaan hedelmäistä, mausteista ja kevyehköä. Riservat ovat voimakkaita ja täyteläisiä, nuorina kovia.

Brunello di Montalcino Italian viinien aristokraatiksi kutsuttua, 100-prosenttisesti Brunello- rypäleestä valmistettua Brunelloa tuotetaan Sienasta etelään sijaitsevan Montalcinon kaupungin ympäristön kukkuloilla. Tarhat sijaitsevat 500 metrin

[image: http://cdn.alko.fi/ProductImages/Scaled/401477/product.jpg] Marchese Antinori Chianti Classico Riserva 2010

vivahteikas & kehittynyt
Täyteläinen, tanniininen, kypsän kirsikkainen, karpaloinen, mausteinen, kevyen nahkainen

Italia, Toscana
Sangiovese, Cabernet Sauvignon. 2010
Marchesi Antinori, DOCG Chianti Classico Riserva

Valmistus:
Rypälelajikkeet kävivät erikseen terästankeissa. Malolaktinen käyminen tammitynnyreissä, jonka jälkeen viini sekoitettiin.
Kypsytys:
14 kuukautta 2. ja 3. kertaa käytössä olevissa ranskalaisissa tammitynyreissä. Vuoden pullokypsytys ennen myyntiinlaskua.
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Villa Antinori Bianco 2014

vivahteikas & ryhdikäs
Kuiva, hapokas, limettinen, yrttinen, kevyen valkoherukkainen

Italia, Toscana
Trebbiano, Malvasia, Chardonnay, Pinot Bianco. 2014 

Antinori, IGT Toscana
vivahteikas & ryhdikäs
Kuiva, hapokas, limettinen, yrttinen, kevyen valkoherukkainen



















Luokitukset

DOC (Denominazione di Origine Controllata)

Italiassa on ollut käytössä vuodesta 1963 viinien laatuluokitus ja DOC-merkintä (Denominazione di Origine Controllata). Lainsäädäntö määrittää alueittain kriteerit, joiden perusteella viini voidaan luokitella DOC-viiniksi. Tuotantomääräyksissä mainitaan kunkin viinin viljelyalueet ja valmistuksessa käytettävät rypälelajikkeet ja niiden ominaisuudet sekä vähimmäiskypsytysaika. Lisäksi käytössä ovat ns. yläluokat, kuten classico tai superiore. Tällä hetkellä DOC- viinialueita on yli 300.
IGT (Indicazione Geografica Tipica)

Samalla kun vuonna 1992 uudistettiin DOC- viinejä koskeva lainsäädäntö, luotiin uusi viiniluokitus - IGT (Indicazione Geografica Tipica). IGT- määräykset edellyttävät tiettyjen rypälelajikkeiden käyttöä viinin valmistuksessa niin, että vähintään 85 % täytyy olla hyväksyttyjä rypäleitä. Näin viinin valmistajalla on suurempi vapaus yhdistää erilaisia rypäleitä määräysten sallimissa rajoissa. IGT- viinien tuotantoalueet ovat yleensä suurempia kuin DOC- ja DOCG- viinien, ne voivat kattaa jopa koko maakunnan, kuten esim. Toscanassa ja Sisiliassa.
VINO DA TAVOLA

Näille ns. "pöytäviineille" ei ole erityisiä tuotantomääräyksiä, vaan valmistuksessa on huomioitava ainoastaan viinin valmistusta yleisesti koskevat asetukset. Tähän kategoriaan kuuluu kuitenkin myös erittäin laadukkaita ja kansainvälisestikin arvostettuja viinejä (esim. Sassicaia, Tignanello).

DOCG (Denominazione di Origine Controllata e Garantita)

Vuonna 1980 Italiassa lisättiin viinien luokitukseen DOC- merkintää korkeampi laatuluokka DOCG (Denominazione di Origine Controllata e Garantita).

[bookmark: _GoBack]DOCG- viineille asetetaan tiukemmat vaatimukset kuin DOC- viineille, merkittävimmät erot ovat tuotannon määrän rajoituksissa ja tarkemmissa laboratorioanalyyseissä.

Nykyään DOCG- luokitukseen kuuluu 35 viinialuetta:

    -Piemonte: Barolo, Barbaresco, Gattinara, Ghemme, Asti, Gavi tai Cortese di Gavi, Brachetto d'Acqui, Roero ja Dolcetto di Dogliani Superiore
    -Toscana: Brunello di Montalcino, Chianti, Chianti Classico, Vino Nobile di Montepulciano, Carmignano ja Vernaccia di San Gimignano
    -Veneto: Bardolino Superiore, Soave Superiore ja Recioto di Soave
    -Lombardia: Franciacorta, Valtellina Superiore ja Sforzato della Valtellina
    -Umbria: Torgiano Rosso Riserva ja Sagrantino di Montefalco
    -Campania: Taurasi, Fiano di Avellino ja Greco di Tufo
    -Marche: Rosso Cónero Riserva ja Vernaccia di Serrapetrona
    -Friuli-Venezia-Giulia: Ramandolo ja Colli Orientali del Friuli Picolit
    -Emilia-Romagna: Albana di Romagna
    -Sardinia: Vermentino di Gallura
    -Sisilia: Cerasuolo di Vittoria Classico
    -Abruzzo: Montepulciano d'Abruzzo Colline Teramane
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